
340QUESADILLAS DE CAMARON
2 tortillas de maíz criollo + queso mozzarella + camarón
+ adobo zarandeado + pimiento asado + col morada
+ salsa mexicana + crema de chile serrano

210
Aguacate + cilantro + cebolla morada + chile jalapeño
+ tomate + chips plátano

GUACAMOLE & CHIPS

280
Quinoa mixta + arugula + piña asada + jícama + col
morada + aguacate + nuez de la india + cacahuate +
vinagreta de soya y chile serrano

ENSALDA DE QUINOA

520 
Filete de Salmon + aguacate + queso feta + perejil +
arroz salvaje + semillas tostadas

SALMON & AGUACATE

295
 
ENSALADA DE BETABEL Y CAMOTE
ROSTIZADO
Mezcla de lechugas + eneldo queso de cabra +
tomate cherry + vinagreta de naranja y almendras

Ensalada tibia de cuscús + brócoli + pimientos
salteados + nuez de la India + ajonjolí picante.

PESCA LOCAL SUSTENTABLE 515

PARFAIT DE DURAZNOS ASADOS 
Mezcla de frutos rojos + granola hecha en casa +
ralladura de limón

205

Extras: 
Atún $ 150 - Pollo $ 100 - Camarón $ 120

Pulpo $ 150 - Semillas de hemp $ 40
Semillas Tostadas $ 30

395CEVICHE DE PESCA LOCAL
Camote cocido + elote + aceite de ajo con habanero y
chaya + cebolla morada + rábanos + brotes +
tostadas de chipotle y nopal.

360TACOS DE PESCADO
2 piezas de tortilla de maiz criollo + pescado a la
plancha + col blanca + pico de gallo + mayonesa de
chipotle + salsa roja molcajeteada 

240QUESADILLAS DE HONGOS
2 tortillas de maíz criollo + queso mozzarella + hongos
+ epazote + col blanca + salsa mexicana + salsa roja
molcajeteada

Precios en pesos mexicanos, IVA includo. Propina no incluida

Vegetariano Vegano Pesca
Sustentable No-Glueten

25.06 Summer Menu 

de 1pm a 10:30pm
Disponible desde Junio 2025 a Octubre 2025


